
KÜCHEN- &
SPEISEABFÄLLE

Hinweis: Küchen- und Speiseabfälle aus der Gastronomie, dem Kan-
tinen- und Großküchenbereich müssen seit dem Jahr 2004 gemäß 
den Bestimmungen des Tiermaterialiengesetzes BGBl. I Nr. 141/2003 
und der Verordnung über tierische Nebenprodukte (Verordnung EG Nr. 
1069/2009) am Anfallsort getrennt gesammelt werden.

Kategorie 3 – nicht für den menschlichen Verzehr

	-  Back- und Brotabfälle
	-  Küchenabfälle und  
  Fleischreste aus der  
  Zubereitung
	-  Obst- und Gemüseabfälle
	-  Speisereste

	-  Tee- und Kaffeesud
	-  Verdorbene Lebensmittel    
  ohne Verpackung
	-  Zitrusfrüchte und  
  Eierschalen
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